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Party — Service

Party — Service - Buffetvariationen

Buffet 1

Schnitzel- oder Kasselerbrotchen:

Kleine panierte Schnitzel vom Schwein und/oder Hahnchen,
Kasselerlachsbraten,

Brotchen, Krautsalat

Cocktailsauce, Tzaziki 12,00 €

Buffet 2

Schnitzelbuffet:

Kleine panierte Schnitzel vom Schwein und/oder Hahnchen,
Jagersauce, Zigeunersauce,

Bratkartoffeln, Kartoffelgratin,

gemischter frischer Salat mit Dressing 14,30 €

Buffet 3
Kasselernackenbraten, Zwiebelbraten,
Kartoffelpliree, Sauerkraut, Krautsalat 14,90 €

Buffet 4
Rindergulasch, Backschinken,
Bratkartoffeln, Spatzle, Kaisergemlise 15,20€

Buffet 5

Schweinenackenbraten mit gerdsteten Zwiebeln,
Rinderschmorbraten,

Salzkartoffeln, Rostinchen,

3 Sorten Gemdse lhrer Wahl,

gemischter frischer Salat mit Dressing 16,20 €

Buffet 6

Schweinenackenbraten mit gerdsteten

Champignons & Zwiebeln,
Putengeschnetzeltes, 2

Salzkartoffeln, Spétzle, R

3 Sorten Gemiise lhrer Wahl, ~

gemischter frischer Salat mit Dressing 16,80 €




Buffet 7

kleine Sahneschnitzel, Rinderschmorbraten,

Salzkartoffeln, Bratkartoffeln,

3 Sorten Gemiise Ihrer Wahl,

gemischter frischer Salat mit Dressing 17,20 €

Buffet 8

Schweinemedaillons (iberbacken mit Champignons,
Héhnchenbrustfilet mit Friichten in Curryrahmsauce,
Kartoffelgratin, Butterreis,

3 Sorten Gemiise lhrer Wahl,

gemischter frischer Salat mit Dressing 17,30 €

Buffet 9

kieine Rinderrouladen,

Schweinemedaillons in Pfefferrahmsauce,

Salzkartoffeln, Réstinchen,

3 Sorten Gemdise Ihrer Wahl,

gemischter frischer Salat mit Dressing 17,50 €

Buffet 10

Hahnchenbrustfilet ,Mailander Art“,

Lachsfilet auf Blattspinat,

grine Bandnudeln, Butterreis, Gemiisegratin,
Tomate-Mozzarella-Salat

gemischter frischer Salat mit Dressing 17,90 €

Buffet 11
Entenbrustfilet in Orangen-Sahne-Sauce,

Schweinemedaillons in Sauce ,,Waldmann Art* (mit Pfifferlingen),
Salzkartoffeln, Schupfnudeln

3 Sorten Gemuse Ihrer Wahl,

Buffet 12 \
schweinefilet im Spei

nchenbrus%%_' Wandel
marinkarto me
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Griinkohlbuffet

(saisonbedingt von Oktober bis Mérz)

Griinkohl '

Bratkartoffeln, Salzkartoffeln oy

frische und gerducherte Mettwurst, Dienhig;t‘;?ﬂe':,“sguﬁets

Kasselernackenbraten, wahlweise Rippchen k;:;g,‘:’?fe.“auch nach e; ::;m

Senf Preis auf Anfrage Ge“hm"d(egvnail‘:ovrvgfde"~
S?edgrr:ge ver;feg v ssi;ch nach

Spargelbufet o e o do Bl

(saisonbedingt von April bis Juni)
frischer Stangenspargel,

dazu Sauce Hollandaise und/oder zerlassene Butter,
kleine panierte Schnitzel vom Schwein,

wahlweise Schweinemedaillons
Champignonrahmsauce, Schinkenvariation
Salzkartoffein Preis auf Anfrage

Kalte Buffets

Partyplatten (a/s Hauptspeise)
kleine panierte Schnitzel vom Schwein,

und/oder Hahnchen, kleine Frikadellen, . -
Schinkenrélichen, geflillte Eier, KasespieBe 14,80 €% S iy
wahlweise mit: e T ety
gefiillten Champignons, Paprika A Y
oder Tomaten 15,80€. 22~

mediterrane Antipastiplatte (a/s Vorspeise)

geflllte Champignons und/oder Tomaten, marinierte Zucchini,
Auberginen, Paprika, marinierter Schafskase,
Balsamicozwiebeln, Datteln im Speckmantel,

Oliven, Tomate-Mozzarella 9,50 €

Fischplatte (als Hauptspeise)
Makrelenfilet, Forellenfilet, Raucherlachs,
Garnelen, Matjes, Nordseekrabben 11,80 €



Késeplatte (a/s Hauptspeise)
Schnitt- und Schmierkésevariation 9,50¢€

Aufschnittplatte (a/s Hauptspeise)
frische und gerducherte
Aufschnittvariation 9,50 €

Kleines Buffet A

Suppe Threr Wahl

Fischplatte

Késeplatte 15,50 €

Kleines Buffet B
Suppe lhrer Wahl
Partyplatte 15,60 €
Mit kleiner Antipastiauswah! 18,00 €

?@@m Sle bec unaeren bulten Bulfets und _%,0,0%
auch gerne nach Turtybritchen oder Brotbirben

Suppen
Rindfleischsuppe
Hiihnersuppe
Gulaschsuppe
Gyrossuppe
Tomatencremesuppe
Broccolicremesuppe
Kése-Porree-Suppe
Spargelcremesuppe
Champignoncremesuppe
Lauchcremesuppe
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Fleischgerichte

- vom Rind:

Rinderroulade mit Zwiebel-Gurken-Speckfiillung
Rinderschmorbraten

Rinderzungenragout

Rindergulasch

Rheinischer Sauerbraten

gepbkelte Ochsenbrust in Sahne-Meerrettich-Sauce

- vom Schwein:
Schweinefilet im Stlick gebraten in ausgewahlter Sauce

Schweinefilet im Speckmantel

Schweinefilet mit Frischkase-Lauch-Fiillung

Schweinemedaillons mit Broccolirahm u. Kase (iberbacken
Schweinemedaillons in diversen Saucen (s. Sauce u. Beilagen z. Fleisch)
Schweinenackenbraten mit gerosteten Champignons und/oder Zwiebeln
Minihaxen vom Schwein (saisonbedingt auf Anfrage)

Geschmorte Rippchen

Zwiebelbraten

Kasselernackenbraten
Kasselerlachsbraten
Kasseler-Ananas-Pfanne

kleine panierte Schnitzel vom Schwein
Sahneschnitzel

Schnitzelpfanne

Rahmgeschnetzeltes vom Schwein
Backschinken

Krustenbraten

- vom Gefliigel:

kleine panierte Schnitzel vom Hahnchen
Hahnchenbrustfilet mit Friichten in Curry-Rahmsauce
Hahnchenbrustfilet ,Mailander Art"
Hahnchenbrustfilet in Mandelkruste
Hahnchenbrustfilet mit Tomate-Mozzarella tGiberbacken
Huhnerfrikassee

Putengeschnetzeltes

Entenbrustfilet in Orangen-Sahne-Sauce



- vom Fisch:
Lachsfilet auf Blattspinat
Zanderfilet an Butter gebraten in ausgewéhlter Sauce

- vom Wild:
Hirschbraten
Wildschweinbraten
Wildragout

Saucen u. Beilagen zum Fleisch
Champignonrahmsauce
Pfefferrahmsauce

Jagersauce

Zigeunersauce

Rahmsauce ,\Waidmann Art" (mit Pfifferlingen)
Curryrahmsauce mit Friichten
Paprikacremesauce
Tomate-Mozzarella-Sauce
WeiBweinsauce

gerdstete Champignons
gerdstete Zwiebeln

Beilagen
Salzkartoffeln
Bratkartoffeln
Kartoffelgratin
Rosmarinkartoffeln
Kartoffelknddel
Kartoffelpiiree
Schupfnudeln
Butterreis

Spatzle

wahlweise griine oder weiBe Bandnudeln
mediterrane Nudel-Pesto-Pfanne mit Rucola
Oliven und Kirschtomaten

Réstinchen

Kroketten

Herzoginkartoffeln
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Gemiuse & Salat

Gemiisebeilagen

Erbsen & Mohren

Butterbohnen mit Speckwiirfeln
Butterbohnen im Speckmantel
Buttererbsen

Broccoli in Mandeln u. Butter, in Sauce ,Béarner Art” oder iiberbacken
Blumenkohl in Sauce ,Hollandaise” oder iberbacken

Fingermdhren

frische Champignons
Romanescordschen

Rosenkohl an gerdstetem Speck
Rahmwirsing

Rotkohl

Sauerkraut

Schwarzwurzeln

Kohlrabi

Saisonal:
Stangenspargel
in Butter oder in ,Sauce Hollandaise”

Salatbeilagen

Méhrensalat

Bohnensalat

Paprika-Maissalat

Krautsalat

Cole-Slaw-Salat

Gurkensalat

Tomatensalat mit Oliven und Schafskasew(rfeln

Eisbergsalat in Zitronen-Sahne mit Mandarinen
frischer Salat der Saison mit ausgewahltem Dressing
Rohkostplatte mit frischen Salaten d. Saison mit ausgewéhl. Dressing

Reissalat
Porree-Sellerie-Salat
Selleriesalat
Kartoffelsalat
Nudelsalat



Salatdressings
Joghurt-Dressing
Essig-Oel-Dressing
Balsamico-Krauter-Dressing
French-Dressing
Himbeer-Dressing
Honig-Senf-Dressing

Antipasti
marinierte Zucchini, Auberginen, Paprika oder Champignons
marinierter Schafskase

geflillte Champignons, Paprika oder Tomaten
Tomate-Mozzarella an Basilikum oder Balsamico

Oliven, Peperoni, Kirschtomaten

Honigmelone an Parmaschinken

Buttervariationen: Krauter- oder Tomatenbutter
Dipvariationen:

-Krauter, Honig-Senf, Friihling oder Knoblauch

Desserts
Schokoladencreme
Vanillecreme -
Rumcreme (wahlweise mit oder ohne Rosinen)
Zitronencreme

Welfenspeise

Erdbeercreme

Moccacreme

Karamelcreme

Rote Griitze

Obstsalat mit Vanillesauce
Mascarponecreme mit Roter Griitze
Mascarpone-Quark auf Fruchtragout
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Unser mobiler Mittagstisch
Pindergéiten & Sefiulen

- wird von montags bis freitags geliefert

- ist jeden Tag frisch gekocht

- wird heiB geliefert

- besteht taglich aus Hauptgericht & Nachspeise

- taglich zwei Hauptgerichte zur Auswahl

- ist abgestimmt auf Geschmack und Anspriiche von Kindern & Jugendlichen
- wird in Anlehnung an die Bremer Checkliste erstellt

- gewahrleistet optimale und ausgewogene Erndhrung

- besteht aus hochwertigen Speisen, mit schonenden Zubereitungsverfahren
- ist gesundheitsbewusst (auch Diat- und Schonkost)

- wird mit Hilfe eines Speisenwarmers vor Ort warm gehalten

- bleibt so mindestens bis eine Stunde nach Lieferung warm

- wird auf Wunsch von uns vor Ort herausgegeben

Beiapiel

Montag Donnerstag

1. (_ierich_t: 1. Gericht:
Fischfrikadellen Hihnerfrikassee, Reis, Salat
Kartoffelbrei, Blumenkohl oder zur Wahl:
oder zur Wah: 2. Gericht:

2. Gericht:
Nudeln in Tomatensauce,
Blumenkohl, Dessert

Kése-Lauch-Suppe
mit Hackfleisch, Brotchen

Dessert
Dienstag .
1. Gericht: Freitag
Méhreneintopf 1. Gericht:
oder zur Wabhl: Kénigsberger Klopse,
2. Gericht: Salzkartoffeln, Sommergemiise
Chili con Carne, Reis, oder zur Wahl:
Salat, Dessert 2. Gericht:
. kleine Hahnchenkeulen, Reis,
Mittwoch Méhren, Dessert
1. Gericht: i

5P G lileite

Reispfanne mit Gyrosfleisch, Salat

oder zur Wahl:

2. Gerlchtf o ”(‘;;H »?/fiﬂ_f_;g/g/gulja
Tortellini in Késesauce, Salat T
Dessert Jetefon: 05276236



DNettagstisck fire Senioren

Wir liefern
- an 7 Tagen in der Woche
oder:

auch nur an bestimmten Tagen (je nach Bestellung)

- auch an Sonn- und Feiertagen
- kurzfristige Bestellung méglich

Unser Essen
- ist jeden Tag frisch gekocht
- wird taglich heif} geliefert

- besteht taglich aus Vorspeise, Hauptgericht & Nachspeise
- ist jede Woche abwechslungsreich gestaltet

——————

Sonntags lietern
cin Stidck selbstge

gollte Thnen cines de

der Woche nic
se\hs\vers\ﬁndh

- sind hochwertige Speisen mit schonendem Zubereitungsverfahren

- ist gesundheitsbewusst
(auch Diat- und Schonkost)

- wird auf Porzellangeschirr in Warmhalteboxen geliefert
- ist bis zu eine Stunde nach Lieferung warm

Montag

Suppe
Putengeschnetzeltes,
Reis, Gemiise
Dessert

Dienstag
Schnittbohneneintopf
oder zu Wahl:
Gemiiseauflauf
Dessert

Mittwoch

Suppe

Backschinken, Kartoffelbrei,
Sauerkraut

Dessert

Donnerstag

Suppe

Hackbraten, Kartoffelbrei, Gemdiise
oder zur Waht:

Serbische Bohnensuppe

Dessert

Freitag

Suppe
Kartoffelpfannkuchen,
Apfelkompott

Dessert

Samstag
Suppe

Griinkohl, Salzkartoffeln, Mettwurst
Dessert

Sonntag

Suppe

Wildbraten, Rosenkohl,
Kartoffelknodel

Dessert

wir 1hnen gerne
backenen Kuchen:

; Gerichte i

(2

mobiler Mittagstisch _Szsec



Sie méchten eine Feier ausrichten?
Wir bereiten Ihr Buffet gerne ab 10 Personen zu
und liefern ab einer Bestellung fiir 15 Personen.

Sie wiinschen einen mobilen Mittagstisch?

Sprechen Sie uns gerne an!

Ihr Service aus der Gaststdtte ,, Zur Hiinenburg*

gen. ,Pdttkenburg”

Atec

Familie Kreyenhagen
Driehauser Str. 13
49179 Ostercappeln [ Venne

Telefon: 05476 - 236
Mobil: 0160 - 7720951
Fax: 05476 - 9199743

Mail: paettkenburg@osnanet.de
www.paettkenburg.de

Termine nach telefonischer Vereinbarung

Stand: Juli 2022

Gestaltung und Druck: devriesdesign.de, Fotos selbst und Fotolia




